Es war schon ein besonderer Anlaf3, als im Aprill#ses 1994 die Karnevalsgesell-
Lovenicher Hoppeséack 1861 e.V. eine alte Lovenidmadition wieder aufleben liel3 - den
Anbau der alten Kulturpflanze "Hopfen".

Am 23.04. des gleichen Jahres trafen sich die ektMitglieder der Gesellschaft im
Lévenicher Gasberg um ihren "Hoppenkamp" einzuweihe

Hopfenpflanzen durch die KG-Lovenicher Hoppesack an23.04.1994

1. Prasident "Scheng" Eggerath begrtifite alle Anwesenaeund erlauterte, wie es zur
Umsetzung dieset'Bier-ldee" gekommen war:

2. Anlal3: Am 19.04.1993 - also ein Jahr vorher - besuchtégligder aus Elferrat und
Vorstand die Diebels-Brauerei in Issum. Nach Bdgjcimg, reichlich Informationen und
anschlieBenden Umtrunk mileichter Verwechselung" befand sich die erlauchte
Gesellschaft natirlich in Hochstimmung. Entsprecdhienichtfrohlich verlief die Heimfahrt -
der "reinsteBlaue Montad'. Das Vereinslokal wie ebenso die Gaststatte mst Ratten
geschlossen und man kehrte noch, als hatte esnsm@ssen, in déiHopfenstube” - bei
Gabi - ein!

"Was lag naher, in einem Ort, der die HopfenbluteiWappen tragt, in dem nachweislich
bereits vor mehr als 200 Jahren Hopfen angebaut uBigr gebraut wurde, durch eine alt-
ehrwirdige Gesellschaft, die ihren Vereinsnamen déopfenernte verdankt, den
Hopfenanbau erneut einzufiihren und zu betreiben!"

...nun - endlich - war es soweit !!!

Dank zweier Organisatoren, allen voitdeinz Eiden, der auch sein Grundsttick zur
Verfligung stellte, sowiBernd Goertz, der fur die Beschaffung der Hopfenpflanzen ured di
Vorbereitung des Hopfengartens zustandig zeichmetedie Karnevalsgesellschaft
Lévenicher Hoppeséck in der Lage, ihr geplantehsloen zu realisieren!

3. Zur Geschichte:



Bereits zu "Gottfried von Berg's" Zeiten - er batite ab 1750 jahrlich Gber die Ertrage der
Lovenicher Landwirtschaft - findet dédopf" - wie er damals genannt wurde - Erwéhnung!
Hier einige seiner Bewertungen uber den Hopfenanbduseine Ernte, die er jeweils am
Ende eines jeden Jahres in seirdamaligen'Jahreswirtschaftsbericht"vornahm:

1750: "hopf mittelmessig gerathen undt sehr leggwessen."

1751: "hopf wohlgewachsen undt viel."

1753: "hopf nicht gar viel."

1756: "hopf von denen méusen sehr verdorben woetkiche ganz abgefressen.”

und 1757 sogar:

"...die in diesem jahr gewachsene friichten geberfalget der saam wegen ahnhaltendem
gefrohr undt wegen vielheit der mausen im herbgtrergheils all verdorben, undt wo noch
etwas verblieben gewachsen schlecht, gibt auclveaig.”

und spricht am Ende von "ein schlecht betranktegegsen jahr und voll leyd undt armuth
kann genannt werden."

Der"Hopfen" war also mehr als 200 Jahre eine'trdturpflanzen” Ldvenichs. Einen
weiteren Beweis lieferte Dr. Wilhelm Weiswelilerhieft 5 des Erkelenzer Geschichts- und
Altertumvereins 1923. Er schreibt: "Hopfen findethsiiberhaupt nicht mehr ( - das war 1923,
also vor 71 Jahren).

Weiter berichtet er: "Zu von Berg's Zeiten bildeteeine ganz besondere Kultur. Noch im
Jahre 1771 wurde unter Bruchtenstrafe von der Reggeangeboten, "dal’ bis Ende kinftigen
Jahres bei jedem Hause auf dem Land Hopfengargeiegt und an die Stelle der Zaune
lebende Hecken angepflanzt werden sollen!”

So kam es, dafl3 alle, wie heute ihre Bohnen- , smlaihr Hopfenbeet, die Besitzenden
einen besonderétoppekamp” hatten, was dann, den Lovenichern, die mit dieser
Kulturpflanze besonders Ernst gemacht hatten, gettitamerfHoppesack” einbrachte.
Und doch mul3te damals noch Hopfen aus Braunschumeid tittich eingefuihrt werden, weil
der heimische fur die Bedurfnisse des Landes @ighieichte.”

Dies war somit die erste Version , woher unsersn&ealsgesellschaft ihnren Namen bezieht.
Eine zweite Version liefert uns Christian Nobis&inem Bericht "Das Lévenicher Tal" aus
dem Jahre 1953, welche mehr der bekannten mindlidberlieferung entsprichzitat)

" Lovenich gehdrte einst zum Erkelenzer FlachslamdSommer glanzten im Felde die
blauen Bluten der Leinpflanze, und winters suriteden Stuben die Spinnrader und
klapperten die Webstiuhle. Im 18. Jahrhundert lokstsich noch einen "Hoppenkamp™
anzupflanzen, denn die vielen Brauereien brauchie®ierwirze Hopfen in grof3er Menge.
Wie der feine Flachs, so wurde auch der gute Hopfeusland verkauft, und er trug viel
klingende Miinzen ein. Die Lévenicher verpackten Hepfen in Sdcke, darum gab man den
Dorfbewohnern den Spitznam#&doppesack™!

Josef Kahlau berichtet in seiner 1990 erschien&esthichte aus Lovenich, Katzem und
Kleinbouslar, daf es im Jahre 1853 alleine in Lirenoch 16 Gastwirtschaften, davon noch
2 mit eigener Brauerei, gab. Exemplarisch sei dimalige Gast- und Schankwirtschaft des
Peter-Josef Dahmen im ehemaligen Hause Merx Milizh&r Straf3¢dort wo sich heute die
Zentrale der Raiffeisenbank befindgBnannt: "Sie war 1853 offenbar das "erste Haus am
Platze", wurde mit einem Gewerbejahressteuersatbvbalern und 15 Groschen belegt.
Neben der Wirtschaft und der Brauerei unterhielh mmehrere Fremdenzimmer, bot eine



Kegelbahn an und hatte verschiedene Raumlichkéitegro3ere und kleinere
Gesellschaften.

Selbstverstandlich verfugte sie auch tber Einrichén (grof3er Hof, Stallungen) die
notwendig waren, um durchreisenden Gasten odeBdsuchern von den umliegenden
Hofen Raum zur Unterbringung oder zum AnbindenRferde und einen "Parkplatz" zum
Abstellen der Fuhrwerke zu bieten. Auch unter degi® von Ferdinand Merx, der mit seiner
Ehefrau Helene, "Dragonerin” genannt, das wohldems 18. Jahrhundert stammende Haus
1889 Ubernahm, erfreute sich der Betrieb einesrauffentlich guten Rufes. Ferdinand Merx
kam aus Dusseldorf, war Braumeister von Beruf waglite ein Geheimrezept fur das
sogenannte Disseldorfder Altbier mit, das er natiidelbst braute und das sich in und um
Lovenich bald grof3er Beliebtheit erfreute. Die @agschaft hie? damal&Zur blauen

Hand", die Merx fur 45 000 Mark kaufte, auf Grund eiderizeige in der Dusseldorfer
Zeitung. In der "blauen Hand" machten die Handweden"blauen Montag" , an dem sie,
wie Uberall in der Gegend, statt zur Arbeit in Giaststatte gingen, wo Dorfpolitik gemacht
und getrunken wurde. DI®ragonerin” spielte (und trank) und redete nicht selten mit.
Braumeister Ferdinand Merx belieferte jeden Samatafy 30 Wirtschaften in der Umgebung
mit seinem guten Altbier, bis er 1917 den Braueztibb aufgab und sein Brauereikontingent
an die Brauerei Specks in Golkrath abgab.

Im Hause Merx verkehrten nicht nur die "feinen legwtus Lovenich, sondern auch
Handwerker und Fuhrleute. Auch der Mannergesangve@®ncordia” , damals
bedeutendster Verein am Orte hatte hier Uber Jahee sein Vereinslokal und verzehrte bei
jeder Probe 20 bis 25 Liter Bier zum Vorzugspres ¥5 Pfennig (statt 18 Pfennig) je Liter.
Merx betrieb neben Wirtschaft und Brauerei auchhreine Hauderei, ein "Taxiunternehmen”
mit Pferdefuhrwerken also, zu dem im Winter entspemde Schlitten gehdrten; aul3erdem
fuhr er den Totenwagen. Mit dieser Wirtschaft viedeit sich, wie auch mit anderen, die
Romantik von der "guten alten Zeit" vor dem erdtégitkrieg. Viele Anektoten umranken

sie.

Nach dem 2. Weltkrieg litt die Wirtschaft unter deralfachen Wechsel der Pachter und
befand sich schlief3lich auch nicht mehr in besteistahd. Zuletzt hiel3 s{@aststétte
Sengebuschund die Wirtin"Mutze Liesbeth" ist den alteren noch wohlbekannt. Im Zuge
der Stral3enverbreiterung wurde sie in den 60erdalon der Gemeinde abgebrochen. 1980
verkaufte die Stadt Erkelenz das Grundsttick afrdifeisenbank Lovenich-Linnich, die

dort das neue, uns allen bekannte Hauptgebaudéteta.(Somit schliel3t sich der Kreis um
diese traditionelle Brauerei und Wirtschaft!)

1970 befanden sich in Lovenich noch 6 und heutenoah 3 Gastwirtschaften. Josef Kahlau
berichtet ferner, dal® "von den "Hoppesack" aucbrsdeit etwa 1925 kein Hopfenbier mehr
gebraut wird".

Scheng Eggerath wies an dieser Stelle noch auddtttickarauf hin, dafl? der folgende, in

Lovenicher Gaststéatten zu lesende Spruch eines iBdeaeisrufers, sich in Wirklichkeit nicht
auf Lovenich bezogen hat:

Bekanntmachung !

Der Herr Burgermeister gibt bekannt, daf3 am Dienstg Bier gebraut wird
und deshalb ab Montag nicht mehr in den Nysterbaclgeschissen werden darf!



Das fur den Brauvorgang neben Hopfen und Gerstie soevichtige'Brauwasser”" stammte
in Lovenich aus brauereieigenen Brunnenanlagen.

Erwéahnenswert sei noch ein Bericht zum ThéAlgoholmiZbrauch” aus der damaligen
Zeit: So sollen die Verhaltnisse im vormaligen Krerkelenz im 19. Jahrhundert durchaus
ertraglich geweisen sein. Als Beweis hierfir sei gielen entsprechenden Berichten der
damaligen Zeit eine Stellungnahme des LandratesReumont an den
Regierungsprasidenten in Aachen vom 9. Marz 1986,gewissermal’en am Ende des 19.
Jahrhunderts, zitiert:

"Im hiesigen Kreis ist, abgesehen von einzelneteRrakin UbermaRiger AlkoholmiZbrauch
nicht zu beklagen. Fast samtliche Wirte haben sothiftlich verpflichtet, geistige Getranke
nicht auf "Borg" zu verabfolgen. Die Quenselschiriic'Der Alkohol und seine Gefahren™
ist an alle Geistlichen, Lehrer und andere geeggRetsonen verteilt worden."

Landrat von Reumont wird mit dem letzten Satz siattenicht gesagt haben wollen, der
darin genannte Personenkreis sei starker gefapesetsen als die anderen Birger, jedenfalls
ist derartiges schriftlich nicht tberliefert !

Prasident Scheng Eggerath bedankte sich anschiidf&sonders bei Heinz Eiden, der als
Braumeister seinen Garten zur Verfigung gestettehad erteilte ihm das Wort.

4."Uber das Bierbrauen" (Es berichtetieinz Eiden - Originaltext:)

Hopfen und Malz - Gott erhalt’s

Nach den Ausfihrungen von Scheng komme ich nun zum

praktischen Teil fir zwei von vier Grundstoffeneliier sind,

bestimmt vom Reinheitsgebot aus 1516 von Herzodé&hi

v e V. Gerste, Hopfen, Wasser und Hefe.

= Mit den ersten beiden beginnen wir heute, und olmkGerste
@ und Hopfen. Bewul3t habe ich die Gerste an ersetleSt

i@l genannt. Der wichtigste Grundstoff des Bieresiest@krste -

ja die Gerste und nicht der Hopfen!

Wie die Gerste beschaffen ist, wie man sie keiréh lind

darrt (méalzen), das bestimmt die Qualitat des Bidund

daftr muf3 der Vorstand verantwortlich sein. Alsigyerste

swird nur die zweizeilige Sommergerste verwendetwieder



als Aufrechtstehende oder als Nickende. WelcheeSarthaben, wird sich nach der Reife
zeigen. Auf jeden Fall, deutsche Sommergerstdsfrmugerste nicht geeignet. Darum war
es auch unmaoglich, aus dem regionalen Raum Geeastemseinzukaufen. Durch besondere
Verbindungen von Bernd Goertz wurde deshalb kuerettaus Kanada per Eilfracht die
spezielle Braugerste eingeflogen. Bereits jetatirest sich ab, dal} Kanada tUber Klempnauer-
Junior an unserem Projekt aul3erst groRes Intexesge Dem Vorstand ist zu winschen, dai3
die heute zu sdende Gerste sehr gut gedeiht wmidisehaftliche Beziehungen mit Kanada
ausgebaut werden kénnen. Die Gerste soll auf fiisich gediingtem, leichtem Boden
wachsen, damit der Stickstoffgehalt nicht nacltgegtihbht wird. Die Wetterlage bei der
Aussaat, wahrend des Wachstums und bei der Erigi asjpe grof3e Rolle. Es ist
entscheidend, ob das Jahr viel oder wenig WonneRageén bringt.

Und nun zum Hopfen !

Nur "Weiber" taugen etwas - ein Mann verdirbt alB& weibliche Schlingpflanze, die die
Fruchtzapfen entwickelt, gibt dem Bier das Aroma,Eleganz, den frisch-herben
Geschmack.

Er bewirkt, dal3 das Bier auch nach Bier schmec#taaongt zudem fur die Haltbarkeit. Bei
den Charakteristiken "angenehm bitter, vollmundaaumend und bekdmmlich" kann man
nur noch "Prost” sagen. Es ist wichtig, dal? ichhneieamal wiederhole, nur die weiblichen
Pflanzen bilden aus den Bliten Dolden, die danrBnauwert haben, wenn sie nicht
befruchtet werden. Der Kulturhopfen ist eine ausdade Pflanze; er kann bis zu 50 Jahre alt
werden. Aus dem Ertrag einer Pflanze kann manwbR08 Liter Bier brauen. 15 Stlck hat
Bernd Goertz besorgt, und zwar eine HalletauereS&ik ist in der Fachliteratur im Ertrag
und in der Qualitat mit "gut" bewertet und zudeir,dns besonders wichtig, sehr gering
anfallig gegen Hauptkrankheiten. Trotz allem, miisprechende Pflege sorgt fiir einen hohen
Ertrag. Ein altes Sprichwort gesagt: "Der Hopfetl )@den Tag seinen Herrn sehen".

Aus jedem Stock wachsen im Fruhjahr ab April 30 Tdiebe. Davon werden nur 2 - 3
Triebe bendtigt. Die Ubrigen werden abgeschniti®a.bendtigten Triebe werden im
Uhrzeigersinn um den Aufleitdraht gewickelt.

Aber auch Bodenbearbeitung ist notwendig, damittigfenstock Sommerwurzeln bilden
kann. Diese Wurzeln nehmen die notwendigen Natestaff. Bodenauflockerung, Diingung
und Unkraut-jaten sind unerlaf3lich. Nach 70 Tageyt Hie Pflanze bereits eine Gerusthohe
von 7 m erreicht, das bedeutet durchschnittliclerbONachstum pro Tag. Unter giinstigen
Bedingungen kann das Lauferwachstum an einem BagubB5 cm betragen. Im ersten Jahr
werden wir dies gewil3 noch nicht erreichen.

Aber es qilt, ran an die Arbeit.

Aus den Bluten im Juli werden bis Ende August diéen Dolden, 5000 bis 10000 Dolden
pro Rebe. Die Ausreife ben6tigt 3 Wochen. In dat ven Ende August bis Mitte September
werden die Hopfenpflanzen geerntet.

Zum Abschlul? noch ein wichtiger Hinweis: Der Hopfehein Griingut mit einem
Wassergehalt von 80 - 85 %. Er mul3, um den Verdenerhindern, auf einen Wassergehalt
von 12 % getrocknet werden. Das kann bei einer Eeatpr von 62 bis 65 °C - in einer Zeit
von ca. 6 Stunden - erreicht werden.

Und danach wird er, bis zum Verbrauch - wie kanaweh anders sein - in "Hoppesack”
verpackt !



Wie aus den Ausfiihrungen von "Brumeester” Heinziiderauszulesen ist, hatte der
Elferrat inzwischen ein Pfahlgerust errichtet unel b Hopfenpflanzen "unter die Erde
gebracht”. Die ausschlieR3lich weiblichen Hopfenmken - original Halletauer Hopfen -

hatten alle den "weiblichen Namen" ihrer Paten,Elfarratsmitglieder, ihres Ex-Prasidenten
Paul Vieten und des 1. Vorsitzenden Winand Lingdaleen. Nebenan hatte der Vorstand der
Gesellschaft eine Parzelle kultiviert und zur Brensgen-Aussaat vorbereitet. Wie berichtet
war das Saatgut originellerweise aus Kanada eingesfi worden.

Man war sich innerhalb der Aktiven der
Karnevalsgesellschaft einig, daf’ bei erfolg
erster Ernte im Herbst, aus eigenem Hopfe
Bier gebraut werden sollte. Es sollte den

Namen "Hoppe-Brau" erhalten und punktlic
zum 11.im 11. vorgestellt werden. Noch im
gleichen Jahre, wie auch in den folgenden,
konnten gute Ernten eingefahren werden.
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war es nicht verwunderlich, dal3 beim
"Hopfenpfliicken” und auch anschliel3end,

- anstelle des bekannten "Hoppesack-Alaaf"”, in

afeucht-fréhlicher Runde, auch ein kraftiges

"Hopfen und Malz - Gott erhalt’s" zu

ernehmen war!

Seit dieser Zeit braut die Karnevalsgesellschaft
Lévenicher Hoppeséack nun schon Jahr fur Jahr
ca. 50 Liter "untergariges Vollbier - naturtrib"odh wird kraftig experimentiert; d.h. in

jedem Jahr wird mit verschiedenen Hefen, untersiiibleer Braugerste und leicht veréanderter
Brauprozedur gearbeitet. Dennoch kann sich dasiargeehen bzw. schmecken lassen. Das
"Hoppe-Brau" schmeckt zwar vor Jahr zu Jahr anddes; immer wurde es von den
Hoppesack als "sehr gut bis befriedigend" bewet@37 gelang das erste "Light-Bier" und
schon ein Jahr spater das erste "Starkbier"!



